LES MOULINS INTERGRAINS

FARINES BLANCHES

NOM
FARINE PAIN BAGUETTE

FARINE PAIN BLANCHE

FARINE PAIN CAMPAGNE BLANC

FARINE PAIN CIABATTA

FARINE PAIN EPEAUTRE BLANC

FARINE PAIN FIBRE BLANC
FARINE PAIN GLUTEN 25 %

FARINE PAIN GLUTEN PUR

FARINE PAIN GRAND MAMAN

FARINE MICHE BLANCHE

FARINE PIZZA

Fax : 04 240 37 02

FARINES PATISSERIES

COMPOSITION
Froment

(Intérieur moelleux)

Froment

Froment, Levain naturel
Aérée

Froment, Seigle
Levain séché

Epeautre (Tres serré)

(Accompagne le fromage)

Farine et fibre de blé

Farine de régime, Aérée
Froment, Gluten de Blé

Farine pour lever le pain

Froment, Seigle, Epeautre

(Serré a l'ancienne)

Froment, Graisse Végét.

(Intérieur moelleux)

Froment, Sel, Graisses, Poudre de lait

(Fine pate)

www.intergrains.be

MOUTURE
FINE

FINE

FINE

FINE

FINE

FINE
FINE

FINE

FINE

FINE

FINE

Heure d'ouverture : du lundi au samedi de 9h a 12h 13h a 18h

1-05-2010

EMBALLAGE
1 Kg
2,5 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg
10 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5 Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg

1 Kg
2,5 Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
10 Kg
25 Kg

Tél : 04 240 37 00



LES MOULINS INTERGRAINS

FARINES PATISSERIES

INTEGRAL DE FROMENT

NOM
FARINE PAIN CAMPAGNE GRIS

FARINE PAIN COMPLET

FARINE PAIN EPEAUTRE GRIS

FARINE PAIN MILLENAIRE

FARINE PAIN OMAYA

FARINE PAIN FERMIER

FARINE PAIN PETRUS

FARINE PAIN PHYSICS

FARINE PAIN RUSTICAL

FARINE PAIN DE SEIGLE

FARINE PAIN DE SEIGLE NOIR

FARINE PAIN SILHOUET

FARINE PAIN DE SON D'AVOINE

FARINE PAIN VITA LIGNE

FARINE PAIN VITALIS

Fax : 04 240 37 02

COMPOSITION
Froment, Seigle

Blé
Farine grise sans graines

Froment, Blé, Epeautre

Froment int. 25 %, Seigle

(Légerementgris clair)

Froment int. 25 %

3 Sér., Epeautre, Seigle

(Pain a I'ancienne, Gris léger)

Froment, Seigle

Froment, Algues, Ger. Blé

(Protéine grise)

Blé, Seigle et Levain
(+/-complet)

Intégrale de seigle

(Léger gris)

Pain allemand
Froment int. 100%
(Trés serré avec graines)

Froment, Blé, Seigle
Poudre de levain séché

Farine et son de blé

Régime
Froment, Seigle, + Fibre

100% inté. (+ le transit)

Choléstérol
Blé, Deigle, Sel iodé
(Pepins de raisins fermenté)

www.intergrains.be

MOUTURE
FINE

MOYENNE

FINE

FINE

MOYENNE

FINE

FINE

MOYENNE

MOYENNE

FINE

FINE

FINE

FINE

MOYENNE

MOYENNE

Heure d'ouverture : du lundi au samedi de 9h a 12h 13h a 18h

1-05-2010

EMBALLAGE
1 Kg
2,5 Kg
5kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg

1 Kg
2,5 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

Tél : 04 240 37 00



LES MOULINS INTERGRAINS

NOM
FARINE PAIN BOUQUET

FARINE PAIN BOSCUS

FARINE BRIOGRAN
FARINE PAIN CAMPUS

FARINE PAIN 6 CEREALES

FARINE PAIN 7 CEREALES

FARINE PAIN CHASSEUR

FARINE PAIN FORET NOIRE

FARINE PAIN GRANA

FARINE PAIN 13 GRAINES

FARINE PAIN MAYA

FARINE PAIN MULTI 6+4

FARINE PAIN NIA

FARINE PAIN OMEGA 3

FARINE PAIN POESTA

FARINE PAIN PROTECTION

FARINE PAIN SAGITTAIRE

Fax : 04 240 37 02

FARINES PATISSERIES

MULTI CEREALES
COMPOSITION
Froment, Epeautre, Seigle
(Gris moyen)

Far. et Gluten de Froment
Seigle, Graines Tournesol
Flocon de soja
(Foncé)

Farine blé, Beurre, CEuf (Miche grise)
Blé, Seigle, Soja, Ortie
Graines de Citrouille

(Petite miche)

From., Blé, Seigle, Epeautre
Floc. d'Orge et d'Avoine
(Gris serré)

From., Blé, Seigle, Epeautre
Mais, Avoine de Riz
(Gris moyen)

Froment, seigle, soja
Graines de Tournesol
(1/2 Gris)

Froment, Seigle, Epeautre
6 Graines

13 Graines

Epeautre, Seigle, Avoine
Mais, Sésame, Pavo, soja

Blé, Graines Tour. Sés.

Blé, Seigle, Mais, Soja
Flocon d'Avoine, Orge, Graines
(Gris clair)

Blé, Seigle
Graines Tournesol, Soja, Lin, Seigle

Graine d'Avoine

(Gris clair)
Multi céréales, Exp. Mais
(Foncé)
Blé, Seigle, Soja, Sel iodé
Mais, Fibre alim.
(Foncé)

10 Céréales, Froment, Orges
Millet, Tournesol

www.intergrains.be

MOUTURE
MOYENNE

GROSSE

GROSSE
MOYENNE

GROSSE

MOYENNE

MOYENNE

GROSSE

MOYENNE

MOYENNE

GROSSE

MOYENNE

MOYENNE

GROSSE

MOYENNE

MOYENNE

GROSSE

Heure d'ouverture : du lundi au samedi de 9h a 12h 13h a 18h

1-05-2010

EMBALLAGE
1 Kg
2,5 Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg

1 Kg
2,5Kg
5 Kg

1 Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
5 Kg
2,5 Kg

Tél : 04 240 37 00



LES MOULINS INTERGRAINS

NOM
FARINE PAIN SIROCCO

FARINE PAIN AU SOJA

FARINE PAIN SOLARE

FARINE PAIN TYROL

FARINE PAIN TOPFORME

FARINE PAIN VITAKORN

NOM
FARINE PAIN BIGNOU

FARINE PAIN BIO BLANCHE

FARINE PAIN BIO GRISE

FARINE PAIN HERBE PROVENCE

FARINE KOALA

FARINE PAIN MAIS

FARINE PAIN MEXICAIN

FARINE PAIN NOIX

FARINES PATISSERIES

MULTI CEREALES
COMPOSITION
Froment, Blé, Seigle

Blé, Flocon de Soja

(Léger et jaune)

Froment, Soja, Graines Tournesol

Froment et Tournesol

Blé, Seigle
Graines Tournesol, Soja, Lin

Mélange farine

DIVERS

COMPOSITION
Froment, Levain de Seigle

(+ jus ou cidre de pomme)

Froment, Ail, Herbe Prov.

Plus une autre farine blanche

Blé, Mais, Tournesol

(Jaune léger)

Froment, sel, Epice, Soja
Graines de Tournesol
(Barbac)

Blé, Seigle, Noix

(Buffet fromage)

MOUTURE
GROSSE

FINE

MOYENNE

FINE

MOYENNE

FINE

MOUTURE
FINE

FINE

FINE

FINE

GROSSE

FINE

FINE

MOYENNE

FARINES SANS GLUTEN

FARINE ALTRO STAR

SEMOULE FINE

COuUSsCcouUs

Fax : 04 240 37 02

|Pain sans Gluten

SEMOULES

ZAKIA

www.intergrains.be

Heure d'ouverture : du lundi au samedi de 9h a 12h 13h a 18h

1-05-2010

EMBALLAGE
1 Kg
2,5 Kg

1 Kg
2,5 Kg
5 Kg
25 Kg

1 Kg
5 Kg
2,5Kg

1 Kg
2,5Kg

1 Kg
2,5Kg

1 Kg
2,5 Kg

EMBALLAGE
1 Kg
2,5 Kg
25 Kg

5 Kg
25 Kg

5 Kg
25 Kg

1 Kg
25 Kg

1 Kg
20 Kg

1 Kg
2,5Kg
20 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

1 Kg
2,5Kg
25 Kg

5 Kg |

1 Kg
5 Kg

1 Kg
5 Kg

Tél : 04 240 37 00



LES MOULINS INTERGRAINS

NOM
FARINE POUR BEIGNET
FARINE CROUSTILLONS

FARINE PAIN BRIOFINE

FARINE PAIN BRIOVIT

BISCUITS
CAKE NATURE

CAKE CHOCOLAT - CREME
CAKE AU CITRON

CAKE POMMES -CANELLES
CREME PATISSIERE

FRANGIPANE
MUFFINS

MUFFINS CHOCOLAT
MUFFINS AU CARAMEL
FARINE SUPREME

FARINE SAVOIE

SPECULOOS

FRAICHE

INSTANTANEE

CORNET SUCRE
CHOU

TARTELETTE SABLEE
SAVARIN

ECLAIR

BOUGIE COLORE - BOUGIE ARTIFICE - BOUGIE CHIFFRE

FARINES PATISSERIES

PATISSERIES
COMPOSITION
Blé enrichi d'ceuf, beurre

Blé, Beurre en poudre
Poudre d'ceufs, Sucre
(CRAMIQUE COMPLET)

Froment, Sucre, Sel

(Pain ou miche au lait)
Cookies

Blé, Sucre

A froid

Froment

(Patisserie)
Farine, Sucre, Poudre de lait
(Génoise)
LEVURES
Royal
Fermipan
Bruggman

PRET A GARNIR

6 X12CM

DIAMETRE 8 CM

POUR FRANDIPANE DIAM 8,5CM
POUR BABA AU RHUM DIAM 7 CM
4X13CM

DIVERS

DECORATION GATEAU

1-05-2010

EMBALLAGE
1 Kg
20 Kg

1 Kg
2,5Kg
20 Kg

1 Kg
2,5Kg
20 Kg

1 Kg

1 Kg
20 Kg

0,5 Kg
0,5Kg
0,5 Kg
0,25 Kg

0,4 Kg
0,5 Kg

0,5 Kg
0,5 Kg

1 Kg
5Kg

1 Kg
20 Kg

SAC

42 Gr
0,5 Kg

0,5 Kg
125 Gr

1 piece
1 piece
1 piece

1 piece

1 piece

MOTIF HOSTIE - OURS SUCRE - GRAINE DE CAFE - PERLE ARGENTEES

AROMES - ROSE MASSEPAIN - MARGUERITTE - BRESILIENNE

Fax : 04 240 37 02 Heure d'ouverture : du lundi au samedi de 9h a 12h 13h a 18h

www.intergrains.be

Tél : 04 240 37 00



